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Suppen Rinderkraftbriihe mit Steinpilztortelloni 4,30 A

Shu-Mei-Suppe - Klare Brihe mit Frihlingszwiebeln, Sojasprossen,
Sesam6l und japanischen Garnelentaschen L 4,90 A

} Kokosschaumsuppe m. Zitronengras, Ingwer und Knuspergarnelet 5,30 A
Kleine )@ Kleiner Blattsalat mit Balsamico-Dressing L ¢ 3,90 A
f;/chlemmerelen } TAsia-SalatT mit Wasabidressing, gebackenen Teigtaschen und
Orspeisen Sojasauce zum Dippen (als Hauptspeise 12,90 A) L 7,90 A
} Knackiger Wintersalat mit roter Beete, Apfel und Réaucherforelle
(als Hauptspeise 12,90 A) LG 7,90 A
Franzosischer Berglinsensalat mit Mini-Fleischpflanzerl und 6,90 A
frischem Meerrettich L
} Geflammter Ziegenfrischké&se mit Kurbis-Apfel-Chutney L 6 7,50 A
Grolie ’ Spinat-Ricotta-Kno6del mit zerlassener Butter, Cocktailtomaten,
Schlemmereien Walnuissen und frischem Parmesan (Weinempfehlung #3, #4 --> s. rechts unten) 8,90 A
Hauptspeisen } Bucatini - superdicke Spaghetti - mit Sardinen, Fenchel, Rosinen,
Pinienkernen und frischer Petersilie L (Weinempfehlung #1) 11,90 A
Orientalischer Rinderschmortopf mit Zimt und Lorbeer, 12,90 A
dazu Cous-Cous L (#6)
} Gebratener Zander auf Crémespinat mit getriffelten
Kartoffelplatzchen LG (wein #2, #4) 15,90 A
Saftiges Rib-Eye-Steak mit Senfkruste, Speckbohnen und 19,50 A
Schmand-Kartoffel ¢ 5)
Liebe Géste,

bitte haben Sie etwas Geduld, wenn es bei Karo in der Kuiche mal langer dauert. Bei uns wird alles
frisch zubereitet - selbst die Saucen werden nicht warmgehalten, sondern a-la-minute gekocht. Karo
(meine Frau und unsichtbare gute Geist in der Kiiche mit drei Hdnden und vier Herdplatten) kocht
ganz alleine und deshalb bitten wir um Ihr Verstandnis, wenn bei Gruppen von mehr als vier
Gasten bei sehr unterschiedlicher Speisenauswahl nicht alles gleichzeitig serviert werden kann,
bzw. ich Sie gegebenenfalls hoflichst darum bitte, Ihre Hauptspeisenauswahl zu TvereinheitlichenT.

Vielen Dank - Yoshi Keller
www.facebook.com/binderhaeusl
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Hauptspeisen TYakitoriT - gebratene HuhnerfleischspieBchen mit Lauch - mari-
Asiatisch niert mit karamelisierter Sojasauce. Japanischer Reis und eingelegte
Kleinigkeiten. Ein sehr bekdmmliches & leckeres Gericht L (4, #7) 11,90 A

1ThaikitoriT - gebratene Garnelenspie3ichen mit thaildndischer
} Tomaten-Sesam-Knoblauch-Sauce, Broccoli, Reis LG (wein #2) 13,90 A

Gebratene Schweinefilet mit Teriyaki-Ingwer-Sauce, Karotten-

Sesam-Salat und Reis (Wein #5, #7) L 13,90 A
Kése Wirziger Bergkase mit Feigensenf L G (wein #3) 6,90 A
Hinterher Creme Brilée mit Tonkabohne G (Wein #8) 5,90 A

Marillenknddel in Chili-Zimt-Zucker mit Aprikosensorbet (Wein#8) 6,30 A
2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis mit Balsamico-Glacée ¢ 4,30 A
1 oder 2 Kugel Sorbet (Cassis, Aprikose, Passionsfrucht, Birne, Blutorange) | G 2,90 /4,30 A
In Butter gebratene Mohnnudeln mit Maronen-Preiselbeer-Eis 6,90 A

Schokotortchen TNemesisT mit Cassisplree G

Lauwarme Verfiihrung zwischen Mousse au Chocolat und

Schokosoufflé. Der totale Geschmackswahnsinn! 5,90 A
Dazu 1 Glas inattrlicher GeschmacksverstarkerT #9 fiir 2,90 A :-)

GAST&%?S&:H;EEM' Die passenden Weinempfehlungen zu den Speisen:

1.Platz ﬁ #1 Sauvignon Blanc ~ #4 Zweigelt #7 1Bier, PilsT
Internationale Kiche @ #2 Riesling #5 Dornfelder #8 Auslese
tandhotel Biderhaust #3 Griner Veltliner  #6 Monastrell #9 Portwein

@9 Inzell
Die ausftihrliche Weinbeschreibung in der Getrankekarte auf Seite 4

marketing

Jeden 1. Donnerstag im Monat bei uns im Binderh&usl:
JapanESS-Day - Superleckere Japanische Spezialitaten
inklusive Sushi ... Reservierung notwendig

Mittwoch Ruhetag
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Frizzante Aperol 011 3904 ohe L
Frizzante Wilpreiselbeere 011 390A ried Tl
Frizzante ohne alles 011 320A

weiss trocken

Sauvignon Blanc - Pfalz

0,21-3,90A 0,75 1-14,90 A

Leicht - wenn die Edelrebe mit mediterranem Charakter
auf deutsches WeiBweinwissen trifft, dann ist damit zu
rechnen, dass was leckeres dabei raus kommt. Und wie!
Stachelbeere und grasige Noten unterstreichen die
Frische dieses fantastischen Tropfens.

Riesling - Pfalz

0,21-3,90A (nur Glasweise)

Leicht - fruchtig filigran, nicht zu trocken und mit
angenehmer Sdure von einem der besten deutschen
Riesling-Weingiter! Da braucht man schon mal schnell
ein zweites Glas vom Christmann-Riesling ;-)

(Riesling in Flaschen - Weinkarte Seite 2, S.4, S.13)

Gruner Veltliner - Weinviertel
0,21-450A 0,751 - 15,90 A

Kréaftig - Enorm extraktreich mit dem typischen
Pfeffer] und sagenhaft schmelziger Frucht. Das
Weinjahr 2009 ergab hervorragende, sehr intensive
Weillweine fur das Weingut Firnkranz.

Flaschenwein
Eine groRe Auswahl an Weinen ab Seite 6 der
Weinkarte. Schon jetzt viel Vergniigen beim Lesen ;-)

rot trocken

Zweigelt - Weinviertel
021-350 0,751-12,90 A

Leicht - Wunderbare Fruchtigkeit gepaart mit angenehm

dezenter Sdure ergeben diesen schénen, unkomplizierten
Quialitatswein von meinem o6sterreichischen
Hauslieferanten. Passt auch zu Fisch ganz hervorragend.
Weingut Fiirnkranz, Mailberg.

Dornfelder, Rheinhessen QbA

0,21-3,90A 0,751-14,90 A
Mittelkraftig: Dieser Dornfelder Uberzeugt auch den
anspruchsvollen Weintrinker. Im Glas funkelndes
Kirschrot. Das Bukett wird gepragt von reifen
Beerenaromen. Ein charmanter Wein und séurearmer
Wein, der von einer edlen Weichheit geprégt ist.
Wunderbar!

Monastrell - valencia, Spanien

0,21-450A (nur Glasweise)

Kraftig - Uralte Rebstdcke liefern diesen extravaganten
Wein, dessen tiefrote Farbe Appetit auf einen groen
Schluck macht. Das Bougquet mit expressiven
Fruchtnoten nach dunklen Beeren, am Gaumen etwas
»wild«, mit kerniger, sehr ehrlicher Struktur.

THausweinT rot oder

Oft probiere ich neue Weine, aber da
ich am Abend keine ganze Flasche
TwegdrickenT kann, wiirde es mich
sehr freuen, wenn Sie mir dabei helfen
konnten. Vielleicht habe genau heute
lhren neuen Lieblingswein offen ....
aber bitte nicht bose sein, wenn ich vielleicht gerade mal
nichts im Probierschréankchen stehen habe.

0,21 3,50 Abis 6,90 A (je nach Wein)

Spatburgunder Roseé halbtrocken
Herrlich fruchtig, wunderbar mild. Hervorragend
geeignet auch als Apertif.
0,21-3,90A

0,751-14,90 A
Offene Weine gibtis auch als 1AchterIT (0,125 I)

Aperol Spritz 1 031 3904

Extrem empfehlenswerte Leckereien nach dem Essen:

2,50 A
3,90 A

Inzell - Nagl - Williamsbrand 2 cl
Brauerei Wieninger - Bierbrand 2 cl



Safte, Nektare

naturtriber Apfelsaft
Orangensaft

Johann.-, Maracujanektar
Apfel-Holler, Erdbeere
Rhabarbernektar

Wasser

Adelholzener Classic
medium oder still

Alkoholfreie Biere

Helles Bier alkoholfrei
Weilbier alkoholfrei

Heilles

Inca-Kakao mit Cayenne Pfeffer

Heisse Schokolade klassisch

mit Zimt 0. Caramel 0. Kokos

Chai-Tee 1Tiger Spice blackT oder

TTortoise Green TeaT
Weisse Schokolade

Kanne Ronnefeldt-Tee
(10 verschiedene Sorten)

Erfrischungsoetranke

Getranke

Spezi 1,2, 12, 3

Libella Orange 1,2,3,9, 11
Libella Zitrone 1,2,3,9, 11
Cola, Cola light 1,2, 10,12
Almdudler 1
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0,21 2,20A
0,21 2,20A
0,251 2,80 A
021 2,204 Schorlen
Fruchtschorlen (051-3,20A 0,251-2,20 A)
0,251 1,90 A Apfel, Johannisbeere, Maracuja, Erdbeere,
051 2,90 A Apfel-Holunder, HolunderblUte-Limette,
0,751 4,20 A Rhabarber
WeiRweinschorle 0,31 3,50A
051 2,90 A Rotweinschorle 0,31 3,50A
051 2,90 A Aperol Spritz 0,31 3,90 A
Kaffee *auch coffeinfrei 1.
3,20 A Espresso * 2,00 A
2,90 A Espresso macchiato * 2,30 A
3,20 A Cappuccino * 2,60 A
2,90 A Tasse Kaffee * 2,00 A
Haferl Kaffee 2,90 A
) Milchkaffee 2,90 A
2,90 A Latte macchiato * 3,20 A
4,20 A . .
Irish Coffee 4,20 A
Kahlua Kaffee 4,20 A
Longdrinks, Cocktailso,2 |
i} Mojito 1
2,90 A (Limette, br. Zucker, Havanna Club, Soda) 4,50 A
200 A Caipirinha )
B (Limette, brauner Zucker, Cachaga) 4,50 A
2,00 A Cuba Libre 1,2
210 A (Brauner Zucker, Cuba Rum, Cola) 4,20 A
e Tequila Sunrise 1
2,10 A (O-Saft, Tequila, Grenadine) 4,20 A

1) Farbstoff

2) Konservierungsstoff
3) Antioxidationsmittel
4) Geschmacksverstarker

5) geschwefelt
6) geschwérzt
7) gewachst

8) mit Phosphat

9) mit Stifungsmittel

10) mit einer Phenylalaninquelle

11) mit einer Zuckerart

12) mit Koffein



WIENINGER BIER
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Unser Premium-Bier-Partner

Wieninger Biere sind naturbelassen
und nicht pasteurisiert.

IER

Hellgelb in der Farbe, feinwirzig,
leicht malzaromatisch im Geruch;
im Geschmack leicht vollmundig
mit einer milden, leicht siiRen
Note. 5,2% - 11,8°

051 2,90 A

0,331 2,40 A

dunkelbraunes Exportbier mit
ausgepragter Malznote ohne
Uberbetonung der SiiRe. Feing bit-
tere Note im kréftig betonten
Nachtrunk. Ein Trinkerlebnis mit
vielen Nuancen. 5,0% - 12,6°

051 2,90 A
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Weifsbier

Purer WeiRbiergenuss ohne
Alkohol.
051 2,90 A

Eine altbayerische WeiRbierspe-
zialitat mit feiner Natur-Hefe aus
eigener Reinzucht. Suffig, frisch
und natdrlich mit Original
Flaschengérung. 4,9% - 11,5°
051 2,90 A

Albogerisobe

Der erfrischende Trinkklassiker
der leichten Art. Enthalt eine
Phenylanalinquelle (Acesulfam
und Aspartam). 2,6% - 6,4°
Fur Diabetiker geeignet
051 2,90 A

Absolut vollmundig und abgerun-
det im Geschmack. 40% weniger
Alkohol und Kaloriengehalt als das
normale Wieninger Hefe Wei3bier.
2,9% - 7,4°

051 2,90 A

Leicht malzaromatischer
Geschmack; dezent hefeblumiger
Geruch; dunkel und hefetriib im
Aussehen; spritzig und mild

im Trunk. 5,2% - 12,3°

051 2,90A
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Reiner Geschmack; schlank im
Charakter; hell und elegant im
Aussehen; feinherbe Hopfenbittere
im Nachtrunk. 5,0 % - 11,5°
0,331 2,40 A

Ein Premium-WeiBbier mit dem
vollen Geschmack feiner
Wieninger-Hefe aus  eigener
Reinzucht. Suffig und vollmun-
dig. Stark ausgeprégter obergéri-
ger Charakter. 5,0% - 11,9°

0,331 2,40 A
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Inzeller Spezialitaten

Williamsbirnenbrand vom Nagl

Wieninger Bierbrand
Karois selbstgemachter Kaffeelikor

Karois selbstgemachter Zimtlikor

Obstbrande

Golles TAlte ZwetsckeT

Herzog TNusserlT

Herzog 1Muskattraubet

Herzog T1QuitteT

Herzog iBlutorangeT

Ganserndorfer Kulinarium iMarilleT
Génserndorfer Kulinarium 1VogelbeereT
Calvados XO

Unterthurner Waldler Himbeergeist

Whisky

Craigganmore

Talisker

Bourbon Knob Creek 9 years
Bourbon Woodford Reserve (!11)
Japan Asahi Pure Malt red (rauchig)
Japan Nikka All Malt (mild)

Gin

Hendricks
Boudier Safran Gin

Digestif

2c¢l
2cl
2c¢l
2c¢l

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2c¢l
2cl
2cl

2cl
2cl

2,90 A
3,90 A
2,50 A
2,50 A

3,90 A
4,50 A
3,90 A
4,50 A
4,50 A
2,50 A
3,90 A
3,90 A
2,50 A

3,90 A
3,90 A
4,50 A
4,50 A
5,50 A
4,50 A

3,90 A
3,90 A
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Trester, Grappa, Marc
Francoli iMoscatoT 2¢l 290A
Francoli 1BarberaT 2¢cl 290A
Francoli TNebbioloT 2¢cl 290A
Kamillengrappa 2¢cl 350A
Marinali Riserva 10 anni Barrique * 2¢cl 3,90A
Marzadro iDic Otto LuneT Stravecchia 2¢cl 3,90A
Marc Du Chateauneuf-Du-Pape 2¢cl 450A
Marc Du Bourgogne 1972 2¢cl 550A
Marc von der Trockenbeerenauslese 2¢cl 3,90A
Likore
Heidelbeere mit Grappa 2¢cl 250A
Walderdbeer mit weillem Kandis 2¢cl 250A
Ganserndorfer Himbeer 2¢cl 250A
Ganserndorfer Bratapfel 2¢cl 250A
Génserndorfer Pflaume 2cl 250A
Inzeller Holunder vom Nagl naturtriib 2¢cl 250A
Herzog TMarilleT 2¢cl 250A
Alles andere
Trinkessig aus der Beerenauslese lcl 1,50 A
Golles 1Schokoladengeist von ZotterT 2cl 3,90A
Brandy, Weinbrand, Cognac
Carlos Primero - Spanien 2cl 350A
Hine Champagne - Frankreich 2cl 390A
Vis Brandy Stidafrika 2¢cl 3,90A

Wir hoffen, Sie hatten/haben einen genussvollen Abend mit viel Geschmack bei uns

und bedanken uns schon jetzt fur Ihren Besuch! Wenn es Ihnen gefallen hat,

so lassen Sie es bitte viele andere wissen:

Falls nicht, dann sprechen uns Sie bitte darauf an, damit wir wissen, was wir

www.restaurant-kritik.de oder
www.qype.de

besser machen kénnen. Wir nehmen uns lhre Meinung sehr zu Herzen.

www.familie-keller.de
Lecker Schlemmen v Himmlisch Schlummern + Sorglos Auftanken



