
Sommerwonnen 2010

Übernachten im Binderhäusl:
- Landhauszimmer ab 35,- € pro Person, Themenzimmer ab 40,- € p. P.

- Familienangebote 5 oder 7 Tage

Liebe Gäste,
bitte haben Sie etwas Geduld, wenn es bei Karo in der Küche mal län-
ger dauert. Bei uns wird alles frisch zubereitet - selbst die Saucen wer-
den nicht warmgehalten, sondern à-la-minute gekocht. Karo (meine
Frau und unsichtbare gute Geist in der Küche mit drei Händen und
vier Herdplatten) kocht ganz alleine und deshalb bitten wir um Ihr
Verständnis, wenn bei Gruppen von mehr als vier Gästenbei sehr
unterschiedlicher Speisenauswahl nicht alles gleichzeitig serviert wer-
den kann, bzw. ich Sie gegebenenfalls höflichst darum bitte, Ihre
Hauptspeisenauswahl zu “vereinheitlichen”.
Vielen Dank - Yoshi Keller

Ohne Fleisch 
zubereitet

Suppen Rinderkraftbrühe mit zweierlei Pfannkuchen und Schnittlauch 3,80 €

Shu-Mei-Suppe - Klare Brühe mit Frühlingszwiebeln, Sojasprossen,
Sesamöl und japanischen Teigtaschen mit Krebsfleischfüllung 4,30 €

Tomaten-Ingwer-Suppe mit frischem Koriander 4,30 €

Vorspeisen Kleiner gemischter Blattsalat mit Balsamico-Vinaigrette 3,90 €

Glaciertes Schweinebratencarpaccio mit Lauchzwiebeln und geho-
beltem Kohlrabi

7,50 €

Büffelmozarella mit Mango-Chili-Gelee und frischem Rucola 7,90 €

Langostinos im Knusperteig mit Ananas-Chutney 7,90 €

Knackig frische
Salate

Italienischer Sommersalat mit luftgetrockneter Salami, Parmesan,
Oliven, Tomaten und Grissini 

als Vorspeise
als Hauptspeise (Wein #1)

6,90 €
10,90 €

“Asia-Salat” mit Sojasprossen und Teigtaschen mit Meeresfrüchte-
und Gemüsefüllung sowie Sojasauce und Wasabidressing

als Vorspeise 
als Hauptspeise (Wein #2)

7,90 €
12,90 €

Käse Bergkäse mit Feigensenf (Wein #3) 5,90 €

Tradition Spinat-Ricotta-Knödel mit zerlassener Butter, Cocktailtomaten,
gerösteten Pinienkernen und frischem Parmesan (Wein #3, #4) 8,50 €

Champignon-Rahmschnitzel von der Pute mit Rösti & Salat(#5) 10,80 €



Jeden 1. Donnerstag im Monat bei uns im Binderhäusl:
JapanESS-Day- Superleckere Japanische Spezialitäten

inklusive Sushi ...  Reservierung notwendig

Liebe Gutscheinbuch-Gäste,
bitte haben Sie Verständnis dafür,
dass wir eine Differenz zum
Gutscheinbetrag (13,- €) nicht ver-
rechnen.

Inspiration Zart geschmorte Kalbsvögerl auf Steinpilzrisotto (Weinempfehlung #6
und #7 --> siehe unten) 13,90 €

Gebratene Schweinefilets in milder Kokos-Chili-Sauce mit
Zuckerschoten, Cashewnüssen und Reis (Wein #2, #5) 12,90 €

Frisches Saiblingsfilet mit Mandelblättern, Oliven, eingelegten
Tomaten, Spinat und Bergkäse-Polenta (Wein #1, #4) 13,90 €

Linguine mit gebratenen Garnelen, Artischocken, Tomatenwürfeln
und grünem Pfeffer (Wein #2,# 4) 12,90 €

Asiatisch
japanisch
lecker ...

Yakitori - gebratene Hühnerfleischspießchen mit Lauch - mariniert
mit karamelisierter Soyasauce. Dazu japanischer Reis und eingelegte
Kleinigkeiten. Ein sehr bekömmliches &leckeres Gericht (#1, #4, #7) 11,90 €

Gedämpftes Lachsfilet mit Zitr onenpfeffer auf knackigem Miso-
Gemüse mit Reis(Wein #2)

14,50 €

Butterzartes Rindersteak “Tonkatsu” mit japanischer
Barbecuesauce, Baby-Pak-Choi und Reis (Wein #3, #6) 16,90 €

Die passenden Weinempfehlungen zu den Speisen:
1 Sauvignon Blanc 4 Zweigelt 7 “Bier, Pils”
2 Riesling 5 Montepulciano 8 Auslese
3 Veltliner 6 Monastrell 9 Portwein

Die ausführliche Weinbeschreibung in der Getränkekarte auf Seite 4

Mittwoch Ruhetag

Hinterher Ziegenfrischkäse mit Nüssen umd warmen Ahornsirup(Wein #8) 5,50 €

Marillenknödel in Chili-Zimt-Zucker mit Aprikosensorbet (Wein #8) 5,90 €

2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis mit “Schwips” (Herzog Marillenlikor und
Balsamico-Glacé) 4,30 €

1 Kugel feinstes Sorbet 2,90 €

Schokotörtchen Nemesisauf weißem Pfirsichpüree
Lauwarme Verführung zwischen Mousse au Chocolat und
Schokosoufflé. Der totale Geschmackswahnsinn! (Wein #9) 5,50 €

Mohnnudeln mit Williamsbirneneis (Wein #8) 5,50 €

Binderhäusl-Sorbet-Variation 5,30 €



Sauvignon Blanc - Pfalz
0,2 l - 3,50 € 0,75 l - 12,90 €
Leicht - wenn die Edelrebe mit mediterranem Charakter
auf deutsches Weißweinwissen trifft, dann ist damit zu
rechnen, dass was leckeres dabei raus kommt. Und wie!
Stachelbeere und grasige Noten unterstreichen die
Frische dieses fantastischen Tropfens.

Riesling - Pfalz
0,2 l - 3,90 € (nur Glasweise)
Leicht - fruchtig filigran, nicht zu trocken und mit
angenehmer Säure. Und dann noch von einem der
besten deutschen Riesling-Weingüter! Da braucht man
schon mal schnell ein zweites Glas vom Christmann-
Riesling ;-)  
(Riesling in Flaschen - Weinkarte Seite 2, S.4, S.13)

Grüner Veltliner Riede Neudegg 
0,2 l - 4,30 €  0,75 l - 15,40 €
Kräftig - enorm extraktreich und fruchtig mit dem
typischen Pfefferl. Das Weinjahr 2009 ergab hervorra-
gende, sehr intensive Weißweine für das Weingut
Fürnkranz (Weinviertel Österreich).

weiss trocken

Zweigelt , Weinviertel
0,2 l - 3,30 0,75 l - 11,90 €
Leicht - Wunderbare Fruchtigkeit gepaart mit angenehm
dezenter Säure ergeben diesen schönen, unkomplizierten
Qualitätswein von meinem österreichischen
Hauslieferanten. Passt auch zu Fisch ganz hervorragend.
Weingut Fürnkranz, Mailberg.

Montepulciano d’Abruzzo - Italien
0,2 l - 3,90 € 0,75 l - 14,90 €
Mittel - Dieser mittelkräftige Süditaliener überzeugt!
Im Glas tiefes, dichtes Kirschrot mit violetten Reflexen..
Das Bukett wird geprägt von reifen Beerenaromen. Ein
charmanter Wein und mit ausgewogener Säure, der von
einer noblen Weichheit geprägt ist. Wunderbar! Cantina
Miglianico DOC

Monastrell - Valencia, Spanien 
0,2 l - 4,30 € (nur Glasweise)
Mittel bis kräftig - Uralte Rebstöcke liefern diesen
extravaganten Wein, dessen tiefrote Farbe Appetit auf
einen großen Schluck macht. Das Bouquet mit expressi-
ven Fruchtnoten nach dunklen Beeren, am Gaumen
etwas »wild«, mit kerniger, sehr ehrlicher Struktur.

rot trocken

Flaschenwein
Eine Auswahl von über 100 Flaschenweinen finden Sie
ab Seite 6. Schon jetzt viel Vergnügen beim Lesen ;-)

Extrem empfehlenswerte Leckereien nach dem Essen:

Inzell - Nagl am Sulzbach - Williamsbrand 2 cl    2,50 €

Brauerei Wieninger - Bierbrand 2 cl    3,90 €

Erdbeerlikör mit weißem Kandis    2 cl      2,50 €

Spätburgunder Roséhalbtrocken
Herrlich fruchtig, wunderbar mild. Hervorragend
geeignet auch als Apertif.
0,2 l - 3,90 € 0,75 l - 14,90 €

“Hauswein” rot oderweiss
Ich probiere immer wieder neue
Weine, aber da ich am Abend keine
ganze Flasche “wegdrücken” kann,
würde es mich sehr freuen, wenn
Sie mir dabei helfen könnten.
Vielleicht habe genau heute Ihren

neuen Lieblingswein offen .... und wenn ich gerade kein
“Unikat” offen habe, so habe ich trotzdem meistens was
im Angebot.
0,2 l  3,30 € bis 5,90 €   (je nach Wein)

offene Weine

Sommeraperitif
Es gibt immer einen Grund, sich schon vor dem
Essen zu belohnen! Ich helfe Ihnen gerne dabei mit
einem (oder zwei) köstlichen Gläschen Prosecco,
Frizzante oder Sekt.
0,1 l 3,50 €

Weinseminare unter dem Motto “Mir
schmeckt Wein, aber ich weiß nicht warum!”
auf Anfrage

alle Weine sind Qualitätsweine
oder höherwertig
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Getränke

Säfte, Nektare
naturtrüber Apfelsaft 0,2 l 2,20 €
Orangensaft 0,2 l 2,20 €
Johann.-, Maracujanektar 0,2 l 2,20 €
Bio-Birne, Apfel-Holunder 0,25 l 2,50 €
Rhabarbernektar 0,2 l 2,20 €

Wasser
Adelholzener Classic
medium oder still

0,25 l
0,75 l

1,90 €
4,20 €

Alkoholfreie Biere
Helles Bier alkoholfrei 0,5 l 2,80 €
Weißbier alkoholfrei 0,5 l 2,90 €

Heißes
Inca-Kakao mit Cayenne Pfeffer 3,20 €
Heisse Schokoladeklassisch

mit Zimt o. Caramel o. Kokos
2,90 €
3,20 €

Chai-Tee“T iger Spice black” oder 
“Tortoise Green Tea”

2,90 €

Weisse Schokolade 2,90 €

Kanne Ronnefeldt-Tee 
(10 verschiedene Sorten)

4,20 €

1) Farbstoff
2) Konservierungsstoff
3) Antioxidationsmittel
4) Geschmacksverstärker

5) geschwefelt
6) geschwärzt
7) gewachst
8) mit Phosphat

9) mit Süßungsmittel
10) mit einer Phenylalaninquelle
11) mit einer Zuckerart
12) mit Koffein

Espresso * 2,00 €
Espressomacchiato * 2,30 €
Cappuccino * 2,60 €
Tasse Kaffee * 2,00 €
Haferl Kaffee 2,90 €
Milchkaffee 2,90 €
Latte macchiato * 3,20 €

Kaffee * auch coffeinfrei 12

Longdrinks, Cocktails 0,2 l

Mojito 1

00(Limette, br. Zucker, Havanna Club, Soda) 4,20 €
Caipirinha
00(Limette, brauner Zucker, Cachaça)
Campari Soda/Orange 1 4,20 €
Cuba Libre
00(Brauner Zucker, Cuba Rum, Cola) 3,90 €
Tequila Sunrise 1
00(O-Saft, Tequila, Grenadine) 3,90 €

Schorlen

Fruchtschorlen (0,5 l - 3,20 €    0,25 l - 2,20 €)

Apfel, Johannisbeere, Maracuja, Bio-Birne,
Apfel-Holunder, Rhabarber,
Holunderblüte-Limette

Weißweinschorle 0,4 l 3,50 €
Rotweinschorle 0,4 l 3,50 €

Refreshers 0,25 l - 1,90 €      0,5 l - 2,90 €

Spezi, Almdudler 1, 2,  12,  3

Libella Orange, Zitro 1, 2, 3, 9, 11 (0,2l   1,20€  -  0,5 l   2,00€)

Cola, Cola light 1, 2, 10, 12 0,33 l 2,10 €
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Weingut Fritz W ieninger
Wiener Trilogie
0,75 l 21,-- €

Die Wiener Trilogie 2006 ist eine Cuvée aus
70 % Zweigelt, 15 % Merlot und 15 %
Cabernet Sauvignon von den reinen Südlagen
Gabrissen, Wiesthalen und Hochfeld, die
durch ihre sanfte Hangneigung und den kal-
kreichen und großteils schottrigen Boden opti-
mal für den Rotweinanbau geeignet sind. Die
Zweigeltrebe steht in dieser Cuvée für den
Duft und die Grundstruktur, der Merlot für
die Fülle am Gaumen. Der Cabernet
Sauvignon bringt Klasse, Tiefgang, Tannin
und Charme.

Weingut Fritz W ieninger 
Chardonnay classic
0,75 l 18,-- €

Der Chardonnay Classic ist der öster-
reichischste unter den Chardonnays
des Hauses Wieninger und zugleich
das Herzstück der Weißweinproduk-
tion. Der Wein ist bereits in der
Jugend sehr attraktiv und zugänglich,
eher rassig und an Zitrusfrüchte erin-
nernd. Er wird hauptsächlich in
Stahltank ausgebaut, um den fruchti-
gen Typus zu unterstreichen.

Reiner Geschmack; schlank im
Charakter; hell und elegant im
Aussehen; feinherbe Hopfenbittere
im Nachtrunk. 5,0 % - 11,5°
0,33 l 2,40 €

Wieninger Biere sind naturbelassen
und nicht pasteurisiert.

Eine altbayerische Weißbierspe-
zialität mit feiner Natur-Hefe aus
eigener Reinzucht. Süffig, frisch
und natürlich mit Original
Flaschengärung.  4,9% - 11,5°
0,5 l 2,90 €

Leicht malzaromatischer
Geschmack; dezent hefeblumiger
Geruch; dunkel und hefetrüb im
Aussehen; spritzig und mild
im Trunk. 5,2%  - 12,3°
0,5 l 2,90 €

Absolut vollmundig und abgerun-
det im Geschmack. 40% weniger
Alkohol und Kaloriengehalt als das
normale Wieninger Hefe Weißbier.
2,9% - 7,4°
0,5 l 2,80 €

Hellgelb in der Farbe, feinwürzig,
leicht malzaromatisch im Geruch;
im Geschmack leicht vollmundig
mit einer milden, leicht süßen
Note. 5,2% - 11,8°
0,5 l 2,80 €
0,33 l 2,40 €

dunkelbraunes Exportbier mit
ausgeprägter Malznote ohne
Überbetonung der Süße. Feine bit-
tere Note im kräftig betonten
Nachtrunk. Ein Trinkerlebnis mit
vielen Nuancen. 5,0% -  12,6°
0,5 l 2,90 €

Unser Premium-Bier-Partner

Ein Premium-Weißbier mit dem
vollen Geschmack feiner
Wieninger-Hefe aus eigener
Reinzucht. Süffig und vollmun-
dig. Stark ausgeprägter obergäri-
ger Charakter.  5,0% -  11,9°
0,33 l 2,40 €

Der erfrischende Trinkklassiker
der leichten Art. Enthält eine
Phenylanalinquelle (Acesulfam
und Aspartam). 2,6% - 6,4° 
Für Diabetiker geeignet
0,5 l 2,80 €

Weder verwandt noch verschwägert, aber ebenfalls sehr lecker denn Nomen est Omen: Weingut
Fritz W ieninger (Stammersdorf bei Wien) - einer der besten österreichischen Weinmacher (Falstaff)
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Lecker Schlemmen • Himmlisch Schlummern • Sorglos Auftanken
www.familie-keller.de

Inzeller Spezialitäten
Williamsbirnenbrand vom Nagl 2 cl 2,50 €

“Brand des Monats” vom Nagl 2 cl 2,50 €

Holunderlikör vom Nagl naturtrüb 2 cl 2,50 €

Wieninger Bierbrand 2 cl 3,90 €

Karo’s selbstgemachterKaffeelikör 2 cl 2,50 €

Karo’s selbstgemachterZimtlikör 2 cl 2,50 €

Digestif

Obstbrände
Gölles “Alte Zwetscke” 2 cl 3,90 €
Herzog “Nusserl” 2 cl 4,50 €

Herzog “Muskattraube” 2 cl 3,90 €
Herzog “Quitte” 2 cl 4,50 €
Herzog “Blutorange” 2 cl 3,90 €
Herzog “Rote Beete” 2 cl 4,50 €
Herzog “Ingwer” 2 cl 5,50 €
Gänserndorfer Kulinarium “Marille” 2 cl 2,50 €
Gänserndorfer Kulinarium “Vogelbeere” 2 cl 3,90 €
Calvados XO 2 cl 3,90 €
Unterthurner Waldler Himbeergeist 2 cl 2,50 €

(Brennerei Herzog Saalfelden - 19 Punkte Gault Millau)

Trester, Grappa, Marc
Francoli “Moscato” 2 cl 2,90 €

Francoli “Barbera” 2 cl 2,90 €
Francoli “Nebbiolo” 2 cl 2,90 €
Kamillengrappa 2 cl 3,50 €

Marinali Riserva 10 anni Barrique * 2 cl 3,90 €
Marzadro “Dic Otto Lune” Stravecchia 2 cl 3,90 €
Marc Du Châteauneuf-Du-Pape 2 cl 4,50 €
Marc Du Bourgogne 1972 2 cl 4,90 €
Marc von der Trockenbeerenauslese 2 cl 2,50 €

Brandy, Weinbrand, Cognac
Carlos Primero - Spanien 2 cl 3,50 €

Hine Champagne - Frankreich 2 cl 3,90 €
V’s Brandy Südafrika 2 cl 3,90 €

Liköre
Heidelbeeremit Grappa 2 cl 2,50 €
Walderdbeer mit weißem Kandis 2 cl 2,50 €
Gänserndorfer Himbeer 2 cl 2,50 €
Gänserndorfer Bratapfel 2 cl 2,50 €
Gänserndorfer Pflaume 2 cl 2,50 €

Inzeller Holunder vom Nagl naturtrüb 2 cl 2,50 €

Herzog “Marille” 2 cl 2,50 €

Herzog “Eierlikör” (wahnsinn!) 2 cl 2,50 €

Whisky
Craigganmore 2 cl 3,90 €

Talisker 2 cl 3,90 €
Bourbon Knob Creek50 % 9 years 2 cl 4,50 €
Bourbon Woodford Reserve45 % 2 cl 4,50 €

Alles andere
Trinkessig aus der Beerenauslese 1 cl 1,50 €

Gölles “Schokoladengeist von Zotter” 2 cl 3,90 €

Wir hoffen, Sie hatten/haben einen genussvollen Abend mit viel Geschmack bei uns
und bedanken uns schon jetzt für Ihren Besuch! Wenn es Ihnen gefallen hat, so las-

sen Sie es bitte viele andere wissen:

www .restaurant-kritik.de oder
www .qype.de

Falls nicht, dann sprechen uns Sie bitte darauf an, damit wir wissen, was wir bes-
ser machen können. Wir nehmen uns Ihre Meinung sehr zu Herzen.
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