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Suppen Rinderkraftbriihe mit zweierlei Pfannkuchen und Schnittlauch 3,80 €
Shu-Mei-Suppe - Klare Briihe mit Frihlingszwiebeln, Sojasgser
Sesamol und japanischeei@taschen mit Kebsfleischflllung 4,30 €
} Tomaten-Ingwer-Suppe mit frischem Koriander 4,30 €
Vorspeisen } Kleiner gemischteBlattsalat mit Balsamico-Whaigrette 3,90 €
GlaciertesSchweinebratencarpaccio mit Lauchzwiebeln und gehc 7,50 €
beltem Kohlrabi
} Buffelmozarella mit Mango-Chili-Gelee und frischem Rucola 7,90 €
} Langostinos im Knusperteig mit Ananas-Chutney 7,90 €
Kase } Bergkasemit Feigensenfwein #3) 5,90 €
Knackig frische Italienischer Sommersalat mit luftgetrockneter Salami, Parmese
Salate Oliven, Tomaten und Grissini
als \brspeise 6,90 €
als Hauptspeise@vein #1) 10,90 €
} “Asia-Salat” mit Sojaspossen und digtaschen mit Meesfrichte-
und Gemdiseflllung sowie Sojasauce undsébidessing
als \brspeise 7,90 €
als Hauptspeise@vein #2) 12,90 €
Tradition Spinat-Ricotta-Knédel mit zerlassener ButteCocktailtomaten,
} gerosteten Pinienkernen und frischem Parmeasam #3, #4) 8,50 €
ChampignonRahmschnitzel von der Pute mit ROsti & Salats) 10,80 €

Liebe Gaste,

bitte haben Sie etwas Geduld, wenn es be iKader Kiiche mal 1&n
ger dauert. Bei uns wird alles frisch zubiéet - selbst die Saucen wer
den nicht warmgehalten, sondern a-la-minute gekochto Kareine
Frau und unsichtbag gute Geist in der Kiiche mitelrHanden und
vier Herdplatten) kocht ganz alleine und deshalb bitten wir um |
Verstandnis, wenrbei Gruppen von mehr als vier Gastenbei sehr
unterschiedlicher Speisenauswahl nicht alles gleichzeitig serviert we
den kann, bzwich Sie gegebenenfalls hoflichst darum bittee lhr
Hauptspeisenauswahl zu “veinheitlichen”.

Vielen Dank - ¥shi Keller

Ubernachten im Binderhausl:

- Landhauszimmer ab 35,- €pPerson, Themenzimmer ab 40,- €.p. P

- Familienangebote 5 oder &ge




Liebe Gutscheinbuch-Gaste,

bitte haben Sie arstandnis dafur y »
dass wir eine Diff@mz zum r N v oNe -
Gutscheinbetrag (13,- €) nicht ver Landhotel + Restaurant - Café ' *‘
rechnen. 9 ¢ ) Innzed! i Bunperns - - - ’
Mg
e,

Inspiration Zart geschmort&albsvogerl auf Steinpilzrisottoweinempfehlung #6

und #7 --> siehe unten) 13,90 €

Gebratené&chweinefilets in milder Kokos-Chili-Sauce mit
Zuckerschoten, Cashewniissen und Res #2, #5) 12,90 €

)@ Frisches Saiblingsfilet mit Mandelblattern, Oliven, eingelegten
Tomaten, Spinat und Bgkase-Polentavein #1, #4) 13,90 €

Linguine mit gebratenen Garnelen, Artischockeopfatenwdrfeln

und grinem Pfeffeqwein #2,# 4) 12,90 €
Asiatisch Yakitori - gebratene Huhnerfleischspie3chen mit Lauch - marin
japanisch mit karamelisierter Soyasauce. Dazu japanischer Reis und eing
lecker ... Kleinigkeiten. Ein sehr bekdmmlichedekees Gerichtx1, #4, #7) 11,90 €

’ Gedampftetachsfilet mit Zitr onenpfeffer auf knackigem Miso- 14,50 €
Gemise mit Reigvein #2)

Butterzartes Rindersteak “Onkatsu” mit japanischer
Barbecuesauce, Baby-Pak-Choi und Reiis #3, #6) 16,90 €

Hinterher Ziegenfrischk&se mit NUssen umd warmen Ahornsirug@vein #8) 5,50 €
Marillenknddel in Chili-Zimt-Zucker mit Aprikosensorbetwein #8) 5,90 €

2 KugelnBourbon-Vanilleeis mit “Schwips” (Herzog Marillenlikor unc
Balsamico-Glacé) 4,30 €

1 Kugel feinsteSorbet 2,90 €

Schokotértchen Nemesisauf weil3em Pfirsichpiée
Lauwarme ¥rfihrung zwischen Mousse au Chocolat und

Schokosoufflé. Der totale Geschmackswahngivei #9) 5,50 €
Mohnnudeln mit Williamsbirneneigwein #8) 5,50 €
BindehauslSorbet-Variation 530 €
{' Wir werden empfohlen von Die passenden Winempfehlungen zu den Speisen:
DER_KULIWARISGHE REISEFORTET 1 Sauvignon Blanc 4 Zweigelt 7 “Bier, Pils”
2 Riesling 5 Montepulciano 8 Auslese
" 3 \kltliner 6 Monastell 9 Portwein
ESSEN & TRINKEN

Die ausfuhrliche Winbescleibung in der Getrankekarte auf Seite 4

10 ENE

Die besten Jeden 1. Donnerstag im Monat bei uns im Binderh&ausl:
kulinarischen Adressen . T
insec e JapanESS-Day- Superlecker Japanische Spezialititen
‘ inklusive Sushi ...Reservierung notwendig

Mittwoch Ruhetag




offer{e Weine

alle Weine sind Qualitatsweine
oder héherwertig '

Sommeraperitif
Es gibt immer einen Grund, sich schon vor dem
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Essen zu belohnen! Ich helfe Ihnen gerne dabei mit T

einem (oder zwei) kostlichen Glascheasecco,
Frizzante oder Sekt.
0,11 3,50 €

Sauvignon Blanc - Pfalz
0,21-350¢€ 0,751-12,90 €

Flaschenwein
Eine Auswahl von tber 100 Flaschenweinen finden Sie
ab Seite 6. Schon jetzt vietfgnigen beim Lesen ;-)

rot trocken

Zweigelt , weinviertel
0,21-3,30 0,751- 1,90 €

Leicht - wenn die Ede&be mit mediterranem Charakter Leicht - Wunderbae Fruchtigkeit gepaart mit angenehm

auf deutsches WlRweinwissen trifft, dann ist damit zu
rechnen, dass was led®dabei raus kommt. Und wie!
Stachelbeerund grasige Noten untergtichen die
Frische dieses fantastischewffens.

Riesling - Pfalz

0,21-3,90 € (nur Glasweise)

Leicht - fruchtig filigran, nicht zu trocken und mit
angenehmer Saer Und dann noch von einem der
besten deutschen RieslingeWliguter! Da braucht man
schon mal schnell ein zweites Glas vom Christmann-
Riesling ;-)

(Riesling in Flaschen - Binkarte Seite 2, S.4, S.13)

Griner Veltliner Riede Neudegg
021-4,30€ 0,751-15,40 €

Kraftig - enorm extrakteich und fruchtig mit dem
typischen Pfefferl. Das #hjahr 2009 agab hervorra
gende, sehr intensive &Bweine flr das Angut
Firnkranz (Weinviertel Ostereich).

dezenter Saw egeben diesen schénen, unkomplizierten
Qualitatswein von meinem 6staichischen
Hauslieferanten. Passt auch zu Fisch ganz hervorragend.
Weingut Firnkranz, Mailbeg.

Montepulciano d’Abruzzo - Italien
0,21-3,90 € 0,751-14,90 €

Mittel - Dieser mittelkraftige Stditaliener tiberzeugt!
Im Glas tiefes, dichtes Kirsatrmit violetten Reflexen..
Das Bukett wird gepréagt voreifen Beemaomen. Ein
charmanter Véin und mit ausgewogener S&,ider von
einer noblen \Wichheit gepragt ist. Whderbar! Cantina
Miglianico DOC

Monastrell - valencia, Spanien

0,21-4,30€ (nur Glasweise)

Mittel bis kraftig - Uralte Rebstdcke liefern diesen
extravaganten Win, dessen tigfte Farbe Appetit auf
einen gofRen Schluck macht. Das Bouquet mit esgf
ven Fruchtnoten nach dunklen Bear am Gaumen
etwas »wild«, mit kernigeisehr ehrlicher Struktur

“Hauswein” rot oderweiss
Ich probiee immer wieder neue

wirde es mich sehrduen, wenn
Sie mir dabei helfen konnten.
Vielleicht habe genau heute éhr

neuen Lieblingswein offen .... und wenn ich gerade kein

“Unikat” offen habe, so habe iclotzdem meistens was
im Angebot.
0,21 3,30 € bis 5,90 € (je nacheik)

Spatburgunder Roséhalbtrocken

Weine, aber da ich am Abend keine Herrlich fruchtig, wunderbar mild. Hervorragend
ganze Flasche “wegdrucken” kann,

geeignet auch als Apertif.
0,21-390€ 0,751-14,90 €

Weinseminae unter dem Motto “Mir
schmeckt Win, aber ich weild nicht warum!”
auf Anfrage

Extrem empfehlenswerteckereiennach dem Essen:

Inzell - Nagl am SulzbachWilliamsbrand 2cl 2,50 €
Braueei Wieninger -Bierbrand 2 cl 3,90 €
Erdbeerlikr mit weiRem Kandis 2 cl 2,50 €
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Safte, Nektare

naturtriber Apfelsaft
Orangensaft

Johann.-, Maracujanektar
Bio-Birne, Apfel-Holunder
Rhabarbernektar

Wasser

Adelholzener Classic
medium oder still

Alkoholfreie Biere

Helles Bier alkoholfei
WeilRRbier alkoholfei

Heil3es

Getranke

0,21
0,21
0,21
0,25 |
0,21

0,25 |
0,751

0,51
0,51

Inca-Kakao mit Cayenne Pfeffel

Heisse Schokoladeklassisch

mit Zimt 0. Caramel o. Kokos

Chai-Tee“Tiger Spice black” od

“Tortoise Geen &a”
Weisse Schokolade

KanneRonnefeldt-Tee
(10 verschiedene Sorten)

Refreshers 0251-1,90¢

Spezi, Aimdudler 1,2, 12, 3

Libella Orange, Zitro1,2,3,9,1 (0,21 1,206 - 051 2,00€)
0,

Cola, Cola light 1, 2,10, 12

2,20 € ’
2,20 €
2,20 €
2,50 €
2,20 €
Schorlen
A Fruchtschorlen (0,51-3,20€ 0,251- 2,20 €)
1,90 € ) . .
420 € Apfel, JohannisbegrMaracuja, Bio-Birne,
’ ' Apfel-Holunder Rhabarber
Holunderblite-Limette
2,80 € WeilRweinschorle 0,41 3,50 €
2,90 € Rotweinschorle 0,41 3,50 €
Kaffee *auch coffeingi.
3,20 € Espresso * 2,00 €
2,90 €: Espressomacchiato * 2,30 €
3,20 € Cappuccino * 2,60 €
2.90 € TasseKaffee * 2,00 €
Haferl Kaffee 2,90 €
Milchkaffee 2,90 €
2,90 € Latte macchiato * 3,20 €
4,20 €
Longdrinks, Cocktails 0,21
Mojito 1
(Limette, br Zuckey Havanna Club, Soda) 4,20 €
Caipirinha
051-290€ (Limette, brauner ZuckeCachagca)
Campari Soda/Orange 4,20 €
Cuba Libre

331 210€

(Brauner ZuckerCuba Rum, Cola) 3,90 €
Tequila Sunrise 1
(O-Saft, equila, Genadine) 3,90 €

1) Farbstoff 5) geschwefelt
2) Konservierungsstoff 6) geschwarzt
3) Antioxidationsmittel 7) gewachst

4) Geschmacks\erstarker 8) mit Phosphat

9) mit StiRungsmittel
10) mit einer Phenylalaninquelle

11) mit einer Z
12) mit Koffein

uckerart
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Unser Pemium-Bier-Partner

Hellgelb in der Farbe, feinwirzig,
leicht malzaomatisch im Geruch;
im Geschmack leicht vollmundig

Eine altbayerische W®iRRbierspe-
zialitat mit feiner Natur-Hefe aus

mit einer milden, leicht siiRen €igener Reinzucht. Suffig, frisch
Note. 5,2% - 1,8° und natdrlich  mit Original
05| 280¢€ Flaschengarung. 4,9% 4115°
0,331 240€ 05! 2,90 €

Feder-Weizer

Der erfrischenderinkklassiker
der leichten Art. Enthalt eine
Phenylanalinquelle (Acesulfam
und Aspartam). 2,6% - 6,4°
Fir Diabetiker geeignet

0,51 2,80 €

Absolut vollmundig und abgerun
det im Geschmack. 40% weniger
Alkohol und Kaloriengehalt als das
normale Weninger Hefe WiRbier
2,9% - 7,4°

0,51 2,80 €

Wieninger Biere sind naturbelassen
und nicht pasteurisiert.

dunkelbraunes Exportbier mit
Leicht malzaomatischer ausgepragter Malznote ohne
Geschmack; dezent hefeblumige Uberbetonung der SiiRe. Feine bit
Geruch; dunkel und hefetriib im tere Note im kraftig betonten
Aussehen; spritzig und mild Nachtrunk. Ein Finkerlebnis mit
im Trunk. 5,2% - 12,3° vielen Nuancen. 5,0% - 12,6°
0,51 290 € 0,51 2,90 €

r'ISS,BLE '

TRUB

SRGCE

Ein Premium-Wei3bier mit dem

vollen Geschmack feiner
Reiner Geschmack; schlank imWieninger-Hefe aus eigener
Charakter; hell und elegant im Reinzucht. Suffig und vollmun
Aussehen; feinherbe Hopfenbiger dig. Stark ausgepragter olgéri-
im Nachtrunk. 5,0 % - 1,5° ger Charakter 5,0% - 1,9°

0,331 2,40 € 0,331 2,40 €

FOCFREEFEREE

Weder verwandt noch verschwagert, aber ebenfalls sehr lecker denn Nomen est Omen: Wingut
Fritz Wieninger (Stammersdorf bei Wien) - einer der besten Osterreichischen Weinmacher (Falstaff)

Weingut Fritz W ieninger
Chardonnay classic
0,751 18,-- €

Der Chardonnay Classic ist der ¢ster
reichischste unter den Chardonnays
des Hauses Whinger und zugleich
das Herzstuck der ‘iRweinpoduk-
tion. Der Wein ist beeits in der
Jugend sehr attraktiv und zuganglich,
eher rassig und an Zitrusfriichte efin
nernd. Er wird hauptsachlich in
Stahltank ausgebaut, um den fruchti
gen Typus zu untersteichen.

Weingut Fritz W ieninger
Wiener Trilogie
0,751 21,-- €

Die Wiener Tilogie 2006 ist eine Cuvée ¢
70 % Zweigelt, 15 % Merlot und 15 ¢
Cabernet Sauvignon von deainen Sudlage
Gabrissen, Westhalen und Hochfeld, ¢
durch ihre sanfte Hangneigung und den ¥
kreichen und gv3teils schottrigen Boden o
mal fiir den Rotweinanbau geeignet sind.
Zweigeltrebe steht in dieser Cuvée fir .
Duft und die Grundstruktur der Merlot fii
die Fille am Gaumen. Der Caber
oauwglluu uullgt Kiasse, |U|yallg, annin

und Charme.
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Inzeller Spezialitéten

Williamsbirnenbrand vom Nagl
“Brand des Monats” vom Nagl
Holunderlikdr vom Nagl naturtriib
WieningerBierbrand

Karo's selbstgemacht&affeelikor
Karo’s selbstgemacht&mitlikdr

Obstbrande

Golles“Alte Zwetscke”
Herzog“Nusser!”
Herzog“Muskattraube”
Herzog“Quitte”
Herzog“Blutorange”

Herzog“Rote Beete”
Herzog“Ingwer”

Géanserndorfer KulinariuntMarille”
Ganserndorfer KulinariuntV ogelbeere”
Calvados XO

Unterthurner Waldler Himbeergeist

(Brenneei Herzog Saalfelden - 19 Punkte Gault Milleu)

Whisky

Craigganmore

Talisker

BourbonKnob Creek50 % 9 years
BourbonWoodford Reserve45 %

Digestif

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,90 €
2,50 €
2,50 €

3,90 €
4,50 €
3,90 €
4,50 €
3,90 €
4,50 €
5,50 €
2,50 €
3,90 €
3,90 €
2,50 €

3,90 €
3,90 €
4,50 €
4,50 €

Trester, Grappa, Marc

Francoli“Moscato”
Francoli“Barbera”
Francoli“Nebbiolo”
Kamillengrappa

Marinali Riserval0 anni Barrique *
Marzadro “Dic Otto Lune”
Marc Du Chéateauneuf-Du-Pape
Marc Du Bourgogne 1972

Marc von der Tockenbeenauslese

Likbre

Heidelbeeremit Grappa
Walderdbeer mit weiRem Kandis
GanserndorfeHimbeer
GéanserndorfeBratapfel
GanserndorfePflaume
InzellerHolunder vom Nagl naturtriib
Herzog “Marille”

Herzog “Eierlikor” (wahnsinn!)

Alles andere

Trinkessig aus der Beenauslese

Golles*Schokoladengeist von Zotter”

Brandy, Weinbrand, Cognac

Carlos Primero - Spanien
Hine Champagne - Frankich
V’'s Brandy Sudafrika

Stravecchia

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

1cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2,90 €
2,90 €
2,90 €
3,50 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
4,90 €
2,50 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €

1,50 €
3,90 €

3,50 €
3,90 €
3,90 €

Wir hoffen, Sie hatten/haben einen genussvollen Abend mit viel Geschmack bei uns
und bedanken uns schon jetzt fur éir Besuch! \&hn es lhnen gefallen hat, so-las
sen Sie es bitte viele aneavissen:

Falls nicht, dann spgrchen uns Sie bitte darauf an, damit wir wissen, was wi bes

www .restaurant-kritik.de oder
www .gype.de

ser machen kénnen.iWhehmen uns Ihe Meinung sehr zu Herzen.

www.familie-keller.de
Lecker SchlemmerHimmlisch Schlummern Somglos Auftanken
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